杭州市第三人民医院食堂蔬菜、水产、水果、面食项目
调研

[bookmark: _GoBack]根据医院采购工作安排，我院将对食堂蔬菜、水产、水果、面食项目进行市场调研，请符合相应条件的供应商积极参与报名。
附件1
杭州市第三人民医院食堂蔬菜、水产、水果、面食项目调研
报名信息登记表

	项目名称
	

	公司名称
	
	地   址
	

	联系人
	
	联系电话
	

	公司介绍
（简要重点）
	

	服务特色及紧急配送方案
	

	报价方案(蔬菜、水产、水果、面食按折扣率分开报价)
	

	是否愿意接受医院的考核及清退机制
	

	近期成交情况（2022年至今杭州市范围内三级医院）

	近期成交
	成交单位
	成交价格
	联系人/联系电话

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


附件2  蔬菜（水产、水果、面食）采购需求
	　
	序号
	品名
	单位
	质量要求
	质量等级

	蔬菜类
	1
	西葫芦
	kg
	外观与新鲜度：
色泽自然，无黄化、褐变或褪色（如绿叶菜应鲜绿，番茄应均匀红润）；外形完整，无畸形、裂果、机械损伤或虫蛀孔洞。
质地：
叶菜类要求叶片挺括，无萎焉、发黏。
根茎类要求坚实无软烂，无发芽或空心。
瓜果类要求表皮光滑，无皱缩或凹陷。
气味与味道：
具有该品种应有的清香气味，无腐败、发酵或化学药剂异味。无苦味、涩味等异常口感。
洁净度：
无明显泥土、杂质、虫卵或农药残留；无腐烂、霉斑或病斑。
	新鲜一级

	　
	2
	冬瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	3
	胡萝卜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	4
	小葱
	kg
	
	新鲜一级

	　
	5
	大白菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	6
	有机花菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	7
	西兰花
	kg
	
	新鲜一级

	　
	8
	茄子
	kg
	
	新鲜一级

	　
	9
	南瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	10
	白萝卜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	11
	西红柿
	kg
	
	新鲜一级

	　
	12
	长瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	13
	青大蒜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	14
	茭白
	kg
	
	新鲜一级

	　
	15
	青菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	16
	黄瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	17
	平菇
	kg
	
	新鲜一级

	　
	18
	洋葱
	kg
	
	新鲜一级

	　
	19
	本芹
	kg
	
	新鲜一级

	　
	20
	西芹
	kg
	
	新鲜一级

	　
	21
	冬笋
	kg
	
	新鲜一级

	　
	22
	春笋
	kg
	
	新鲜一级

	　
	23
	韭菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	24
	韭芽
	kg
	
	新鲜一级

	　
	25
	绿豆芽
	kg
	
	新鲜一级

	　
	26
	黄豆芽
	kg
	
	新鲜一级

	　
	27
	豇豆
	kg
	
	新鲜一级

	　
	28
	丝瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	29
	毛毛菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	30
	芋艿
	kg
	
	新鲜一级

	　
	31
	豆角
	kg
	
	新鲜一级

	　
	32
	散装玉米
	kg
	
	新鲜一级

	　
	33
	散装青豆
	kg
	
	新鲜一级

	　
	34
	莴苣笋
	kg
	
	新鲜一级

	　
	35
	土豆
	kg
	
	新鲜一级

	　
	36
	糯玉米
	kg
	
	新鲜一级

	　
	37
	红椒
	kg
	
	新鲜一级

	　
	38
	青尖椒
	kg
	
	新鲜一级

	　
	39
	杭椒
	kg
	
	新鲜一级

	　
	40
	小米椒
	kg
	
	新鲜一级

	　
	41
	生姜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	42
	大蒜头
	kg
	
	新鲜一级

	　
	43
	蒜苗
	kg
	
	新鲜一级

	　
	44
	番薯
	kg
	
	新鲜一级

	　
	45
	山药
	kg
	
	新鲜一级

	　
	46
	苦瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	47
	板栗
	kg
	
	新鲜一级

	　
	48
	莲藕
	kg
	
	新鲜一级

	　
	49
	小白菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	50
	包心菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	51
	香蒿
	kg
	
	新鲜一级

	　
	52
	油麦菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	53
	老南瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	54
	生菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	55
	苋菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	56
	秋葵
	kg
	
	新鲜一级

	　
	57
	广东菜心
	kg
	
	新鲜一级

	　
	58
	娃娃菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	59
	水芹菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	60
	豆苗
	kg
	
	新鲜一级

	　
	61
	空心菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	62
	菠菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	63
	芦笋
	kg
	
	新鲜一级

	　
	64
	韭菜花
	kg
	
	新鲜一级

	　
	65
	毛豆肉
	kg
	
	新鲜一级

	　
	66
	扁豆
	kg
	
	新鲜一级

	　
	67
	荷兰豆
	kg
	
	新鲜一级

	　
	68
	金针菇
	kg
	
	新鲜一级

	　
	69
	鲜蘑菇
	kg
	
	新鲜一级

	　
	70
	鲜香菇
	kg
	
	新鲜一级

	　
	71
	冬腌菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	72
	抱腌菜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	73
	茶树菇
	kg
	
	新鲜一级

	　
	74
	杏鲍菇
	kg
	
	新鲜一级

	水产类
	1
	明虾
	kg
	1、鱼类
眼睛：饱满透明，无浑浊、凹陷或充血。
鳃部：鲜红色或暗红色，无黏液或异味，无发黑或发绿。
鳞片：紧贴鱼体，有光泽，无脱落或破损。
肌肉：紧实有弹性，按压后能迅速恢复，无软烂或离刺现象。
气味：有正常海水或淡水腥味，无腐败臭（如氨味、酸臭味）。
腹部：完整无破裂，内脏无渗出。
2、虾类
外观：虾体完整，头胸甲与躯干连接紧密，无黑变或发红。
肉质：半透明或乳白色，紧实有弹性，无软烂或发黏。
气味：有正常海水或淡水腥味，无腐臭味或药水味。
3、贝类
外观：贝壳紧闭或轻敲后闭合，无破损或死亡。
肉质：饱满有弹性，无萎缩或变色。
气味：有正常海水或淡水腥味，无腥臭味或硫磺味。
4、蟹类
外观：活动力强，反应灵敏，无断腿或外伤。
气味：有正常海水或淡水腥味，无腐败味或氨味。
5、头足类（鱿鱼、章鱼等）
外观：光滑无破损，颜色自然。
肉质：弹性好，无发黏或糊化现象。
气味：有轻微海腥味，无刺鼻异味。
	新鲜一级

	　
	2
	沼虾
	kg
	
	新鲜一级

	　
	3
	小黄鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	4
	带鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	5
	贝类
	kg
	
	新鲜一级

	　
	6
	草鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	7
	鲈鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	8
	汪刺鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	9
	鳊鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	10
	鲫鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	11
	桂鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	12
	蟹
	kg
	
	新鲜一级

	　
	13
	黄鳝
	kg
	
	新鲜一级

	　
	14
	泥鳅
	kg
	
	新鲜一级

	　
	15
	包头鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	16
	鲳鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	17
	河虾
	kg
	
	新鲜一级

	　
	18
	章鱼
	kg
	
	新鲜一级

	　
	19
	鱿鱼
	kg
	
	新鲜一级

	水果类
	1
	香蕉
	kg
	外观要求：果形端正，具有该品种固有特征；色泽均匀，达到该品种成熟固有色泽；果面洁净，无异常斑点；无机械损伤；无病虫害。
成熟度：具有该品种成熟时应有的硬度；可溶性固形物含量达标；发育充分，不过生或过熟。
新鲜度：果柄新鲜（柑橘类、葡萄等）；果皮饱满有光泽；无失水萎焉现象。
	新鲜一级

	　
	2
	青葡萄
	kg
	
	新鲜一级

	　
	3
	紫葡萄
	kg
	
	新鲜一级

	　
	4
	提子
	kg
	
	新鲜一级

	　
	5
	西瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	6
	哈密瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	7
	红心火龙果
	kg
	
	新鲜一级

	　
	8
	白心火龙果
	kg
	
	新鲜一级

	　
	9
	芒果
	kg
	
	新鲜一级

	　
	10
	苹果
	kg
	
	新鲜一级

	　
	11
	香梨
	kg
	
	新鲜一级

	　
	12
	梨
	kg
	
	新鲜一级

	　
	13
	凤梨
	kg
	
	新鲜一级

	　
	14
	蜜桔
	kg
	
	新鲜一级

	　
	15
	砂糖桔
	kg
	
	新鲜一级

	　
	16
	桔子
	kg
	
	新鲜一级

	　
	17
	皇帝柑
	kg
	
	新鲜一级

	　
	18
	沃柑
	kg
	
	新鲜一级

	　
	19
	芦柑
	kg
	
	新鲜一级

	　
	20
	木瓜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	21
	蓝莓
	kg
	
	新鲜一级

	　
	22
	冬枣
	kg
	
	新鲜一级

	　
	23
	橙子
	kg
	
	新鲜一级

	　
	24
	榴莲
	kg
	
	新鲜一级

	　
	25
	羊角蜜
	kg
	
	新鲜一级

	　
	26
	桂圆
	kg
	
	新鲜一级

	　
	27
	西梅
	kg
	
	新鲜一级

	　
	29
	车厘子
	kg
	
	新鲜一级

	　
	30
	耙耙柑
	kg
	
	新鲜一级

	　
	31
	草莓
	kg
	
	新鲜一级

	　
	32
	山竹
	kg
	
	新鲜一级

	　
	33
	奇异果
	kg
	
	新鲜一级

	　
	34
	人参果
	kg
	
	新鲜一级

	　
	35
	秋凤梨
	kg
	
	新鲜一级

	面食类
	1
	春卷皮
	kg
	外观要求：呈均匀的白色或淡黄色（根据面粉类型）；表面光滑无裂纹，无肉眼可见杂质；宽窄/粗细均匀一致，无断裂、粘连。
质地特性：生面条柔韧有弹性，对折不断裂；熟面条口感爽滑，不粘牙，有适当嚼劲；面皮厚薄均匀，透光性一致。
气味：具有小麦粉天然清香，无酸败、霉变等异味，无异常苦涩等不良滋味，无添加剂。
	一级

	　
	2
	烧卖皮
	kg
	
	一级

	　
	3
	碱面
	kg
	
	一级

	　
	4
	鸡蛋面
	kg
	
	一级

	　
	5
	荞麦面
	kg
	
	一级

	　
	6
	过桥米线
	kg
	
	一级

	　
	7
	粗米粉
	kg
	
	一级

	　
	8
	面疙瘩
	kg
	
	一级

	　
	9
	小鱼面
	kg
	
	一级

	　
	10
	蛋黄面条
	kg
	
	一级

	　
	11
	小馄饨皮
	kg
	
	一级

	　
	12
	大馄饨皮
	kg
	
	一级

	　
	13
	刀削面
	kg
	
	一级

	　
	14
	水饺皮
	kg
	
	一级

	　
	15
	年糕
	kg
	
	一级

	　
	16
	手指年糕
	kg
	
	一级

	　
	17
	河粉
	kg
	
	一级

	　
	18
	面条
	kg
	
	一级

	　
	19
	手工面
	kg
	
	一级

	　
	20
	干刀削面
	kg
	
	一级

	　
	21
	拌面
	kg
	
	一级



